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Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte plus les chèques. 
CB à partir de 10€. Majoration de 0.50cts à partir de 21h. Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir.

Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte plus les chèques. 
CB à partir de 10€. Majoration de 0.50cts à partir de 21h. 

Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir.

APÉRO
RICARD, PASTIS 51, CASANIS 2cl � 5.5
KIR AU CHARDONNAY cassis, mûre ou pêche 14cl � 5.5
KIR ROYAL AU CHAMPAGNE AOC 12cl � 11.5
cassis, mûre ou pêche
MARTINI rosso, bianco ou rosato 5cl � 6.0
CAMPARI 5cl � 6.0
PORTO 5cl � 6.5
AMERICANO MAISON 8cl�  8.9

RÉTRO
BYRRH 5cl � 6.0
LILLET rouge ou blanc 5cl � 6.0
SUZE, GENTIANE SALERS 5cl�  6.0
MUSCAT DE FRONTIGNAN 5cl � 6.0

"À PARTAGER"
PLANCHE DE CHARCUTERIE AUVERGNATE    16.9

“Maison Mas”
PLANCHE FROMAGÈRE    14.5

“La Ferme d’Alexandre” 4 fromages
PLANCHE DÉGUSTATION DU TERROIR    21.0

Assortiment de charcuterie et fromages
CHIFFONNADE DE JAMBON SAN DANIELE    16.9

Minimum 18 mois d’affinage

EAUX MINÉRALES MINERAL WATERS  	 25CL� 50CL

VITTEL  	 4.5� 5.0
SAN PELLEGRINO 	 -� 5.0
BADOIT	  -� 5.0

VINSVINS
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VINS BLANCS WHITE WINES	 14CL� 28CL

CHARDONNAY IGP Pays d’Oc 	 5.5  � 9.0
POUILLY FUMÉ AOC Blondelet  	 6.0 � 11.5
SANCERRE AOC Alain Guenau 	 7.0 � 12.5 
QUINCY AOC Maison Blanche 	 7.0  � 12.0
CHABLIS AOC Domaine Gautheron 	 7.5  � 13.0

VERRE BACCHUS

VINS ROSÉS ROSE WINES 	 14CL� 28CL

SANCERRE AOC Alain Gueneau 	 7.0  � 12.5
GRIS BLANC IGP Pays d’Oc, Gérard Bertrand 	 5.8   � 9.2

VERRE BACCHUS

CHAMPAGNES AOC ET PROSECCO 	 12CL  	 24CL  � 75CL

DEUTZ Brut 	 10.5  	 18.5� 75.0
LOUIS RODERER Brut  	 11.5  	 21.0� 80.0
PROSECCO 	 7.0  	 13.0� 35.0

COUPE

VINS ROUGES RED WINES 	 14CL� 28CL

MERLOT IGP Pays d’Oc 	 5.5� 9.0
PINOT NOIR IGP Val de Loire, Cuvée Mmm, Domaine Fournier 	 6.0� 11.0
CÔTES DE BOURG AOC Hipster de Barbe 	 6.0� 11.0
BORDEAUX AOC Clarendelle, Inspiré par Haut-Brion 	 7.0� 12.0
SAINT-ÉMILION AOC Réserve Mouton Cadet 	 8.5� 16.0
PAUILLAC AOC Baron Nathaniel 	 11.0� 18.5
BROUILLY AOC Crêt des Garanches	  6.0� 10.0
MORGON AOC Côte du Py, Cuvée Mathilde	  6.0� 10.0
PARALLÈLE 45 Côtes du Rhône aoc, Paul Jaboulet	 6.0� 11.0
FITOU AOC Bertrand Bergé, Origine	 5.5� 9.0

VERRE BACCHUS



Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte plus les chèques. 
CB à partir de 10€. Majoration de 0.50cts à partir de 21h. Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir.

Prix nets en euros, taxes et service compris. La maison n’accepte plus les chèques. 
CB à partir de 10€. Majoration de 0.50cts à partir de 21h. Le tableau des allergènes est à votre disposition au comptoir.

BOISSONS CHAUDES HOT
EXPRESSO� 2.8
CAFÉ NOISETTE� 3.0
CAFÉ ALLONGÉ� 3.0
DOUBLE EXPRESSO� 5.0
CAFÉ CRÈME� 5.0
CAFÉ AMÉRICAIN� 5.0
CAPPUCCINO ou CHOCOCAPPUCCINO� 6.0
CHOCOLAT CHAUD� 5.0
LAIT CHAUD AU MIEL D’ACACIA� 4.5
CAFÉ VIENNOIS� 6.5
CHOCOLAT VIENNOIS� 6.5

BIÈRES BEERS
PRESSION DRAUGHT 	 25cl�  50cl

STELLA ARTOIS 	 5.0 � 8.0
1664, LEFFE 	 5.5 � 8.5
PICON 	 6.0 � 9.5
BOUTEILLES BOTTLES
CORONA, DESPERADOS 33cl � 6.8
GALLIA bière parisienne 33cl � 6.5
PIETRA bière corse 33cl � 6.8
DUVEL 33cl, CHIMAY BLEUE 37,5cl � 7.8
PELFORTH BRUNE 33cl � 7.0
KWAK bière belge 33cl � 7.9
TRIPEL KARMELIET bière belge 33cl � 7.9
KRIEK MORT SUBITE 37,5cl � 7.9

WHISKIES 4cl
SCOTCH
J&B � 9.0
CHIVAS REGAL 12 ans � 9.5
JOHNNIE WALKER black label � 9.5
IRISH
BUSHMILLS black bush�  9.5
JAMESON�  9.0
MALT
CARDHU�  11.0
KNOCKANDO�  11.5
LAPHROAIG�  11.5
MACALLAN�  12.0
WHISKY
JACK DANIEL’S�  10.0
BOURBON
FOUR ROSES�  9.0
MAKER’S MARK�  9.5
JAPON
NIKKA�  13.0

ALCOOLS 4cl
VODKA
SMIRNOFF red � 8.9
GREY GOOSE�  11.0
ZUBROWKA�  9.5
GIN
TANQUERAY�  9.5
BOMBAY SAPPHIRE�  12.0
TEQUILA
SAUZA blanco�  8.5
RHUMS
HAVANA CLUB 3 ans�  8.5
BACARDI supérieur blanc�  8.5
SAINT JAMES ROYAL ambré�  9.5
HAVANA CLUB ambré 7 ans�  9.5
CACHAÇA�  8.0
SUPPLÉMENT SODA � 2.0

BOISSONS FRAÎCHES FRESH
COCA-COLA / LIGHT / ZÉRO 33cl � 4.9
ORANGINA, FANTA / NESTEA PÊCHE 33cl� 4.9
LIMONADE “pression” 33cl � 4.9
FORMIDABLE SODA 50cl � 7.5

JUS DE FRUITS 25cl orange, abricot,  � 4.8
pomme, tomate, pamplemousse, ananas
FRUIT PRESSÉ orange ou citron 20cl � 5.5
CIDRE brut 25cl � 6.0
CAFÉ FRAPPÉ ou FRAPPÉ LATTE 25cl � 6.5
VITTEL 25cl � 4.5
PERRIER 33cl � 4.9
SUPPLÉMENT SIROP � 0.5
grenadine, fraise, citron ou menthe
LAIT FROID AROMATISÉ 33cl � 4.5

MILKSHAKE
VANILLE, FRAISE ou CHOCOLAT 33cl�  8.0
BANANE FRUIT 33cl � 8.0

DIGESTIFS
COGNAC HENNESSY VS�  9.5
COGNAC RÉMY MARTIN VSOP� 11.0
COGNAC COURVOISIER VSOP�  11.0
CALVADOS BUSNEL�  8.0
POIRE WILLIAMS, MIRABELLE, FRAMBOISE�  9.0
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC�  9.5

GRAND MARNIER, COINTREAU�  8.0
AMARETTO, FERNET BRANCA�  8.0
MANZANA VERDE�  7.0
MALIBU, KAHLUA� 8.0
GET 27, GET 31� 8.0

COCKTAILS
4cl d’alcool minimum

RHUM
CUBA LIBRE rhum havana, citron vert et coca� 10.5
MOJITO rhum havana, feuilles de menthe, sucre roux, citron vert et soda� 10.5
PIÑA COLADA rhum havana, coco, jus d’ananas� 10.5
PUNCH PLANTEUR rhum blanc et brun, orange, ananas et grenadine� 10.5
TI PUNCH rhum blanc, citron vert et sucre de canne� 10.5

AFTER DINNER
FRENCH COFFEE ou IRISH COFFEE�  11.0

TEQUILA ET CACHAÇA
CAÏPIRINHA cachaça, citron vert et sucre roux� 10.5
TEQUILA SUNRISE tequila, jus d’orange et grenadine� 10.5
MARGHARITA tequila, cointreau et jus de citron vert� 10.5

VODKA
CAÏPIROSKA vodka, citron vert et sucre roux� 10.5
BLOODY MARY vodka, jus de tomate, citron et assaisonement� 10.5
COSMOPOLITAN vodka, cointreau, citron et cranberry� 10.5
LONG ISLAND vodka, gin, rhum, cointreau, citron, coca� 10.5

GIN
GIN FIZZ gin, citron, sucre de canne et soda� 10.5
WHITE LADY gin, cointreau et citron vert� 10.5

MARTINI
MARTINI ROSATO PINK martini rosé, feuilles de menthe, sucre roux, citron vert, soda� 10.5
MANHATTAN bourbon, martini rouge, angostura� 10.5

CHAMPAGNE AOC ET PROSECCO
MOJITO ROYAL rhum havana, feuilles de menthe, sucre roux, citron vert et champagne aoc � 12.0
APPLE BUBBLE manzana verde et champagne aoc � 12.0
MIMOSA jus d’orange et champagne aoc � 12.0
SPRITZ aperol, orange et prosecco � 8.9

SANS ALCOOL
CHANTACO orange et citron pressés, sirop de grenadine� 8.0
PYRAMIDE citron pressé, soda et sirop de fraise� 8.0
APPLE MOJITO citron vert, sucre roux, menthe fraîche, jus de pomme� 8.0

THÉS « MARIAGE FRÈRES »
TEAS « MARIAGE FRÈRES »
MARCO POLO � 5.5
thé noir, fruité et fleuri
THÉ À L’OPÉRA�  5.5
thé vert vanillé aux fruits rouges
CASABLANCA � 5.5
menthe et bergamote
CEYLAN � 5.5
thé noir, orange pékoé
EARL GREY IMPÉRIAL� 5.5
thé noir bergamote
MÉTISSE � 5.5
thé rouge sans théine, fruité et fleuri
THÉ SUR LE NIL � 5.5
thé vert fruité citronné 


